
Mehlsorten

Weissmehl Typ 400 (Semmel)

Weissmehl Typ 400 (Semmel) IP-Suisse*

Weissmehl Typ 550

Weissmehl Typ 550 IP-Suisse*

Halbweissmehl

Halbweissmehl IP-Suisse*

Ruchmehl

Ruchmehl dunkel*

Ruchmehl IP-Suisse*

Ruchmehl Konzentrat Malz

Buremehl mit Brotsäcken

Seeländermehl

Roggenmehl hell

Roggenmehl dunkel

Standartmehl

Spezialmehl

Roggenmehl dunkel

Roggenschrot fein und grob

Grahammehl auf Stein gemahlen

Weizenschrot grob

Vollkornmehl fein für Gipfeli

Zehnkornmehl

Klostermehl 6-Korn

Treibmehl*

Sennenmehl

Hüttenmehl fix

Wurzelmehl hell

Wurzelmehl dunkel

Kürbiskernenmehl

Urdinkel mit Oblaten

Alpenbrotmehl

Hartweizendunst

Triopan-Dinkelmehl

Ur-Dinkel Weissmehl IPS

Ur-Dinkel Ruchmehl IPS

Ur-Dinkel Halbweissmehl IPS

Ur-Dinkel Vollkornmehl IPS

Ur-Dinkel Schrot IPS

* Nur auf Vorbestellung

Dinkelmehl


